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Cacao
poudré

Chocolat
blanc

Noisettes

Chocolat
Noir 70%

Chocolat
au lait

Gianduja
aux noisettes
et amandescr
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Revisiter les recettes de toujours 
et les moderniser en s’inspirant 

de vos envies. Marier l’atout 
"gourmandise" du chocolat belge 

avec le chic cacaoté du chocolat 
français. Partir du savoir-faire 
de ces deux grandes cultures 

"chocolat" pour explorer 
des solutions encore inédites. 

Rythmer imagination et audace 
dans une quête incessante 

de recettes et d’idées fraîches.

La créativité est, avant tout, 
une forme subtile de liberté !

qualité

Des ingrédients soigneusement 
sélectionnés pour garantir l’authenticité 
et la qualité de nos chocolats et flatter 
les palais les plus exigeants. 
Des chocolats d’enrobage pur beurre 
de cacao et des recettes élaborées 
avec soin, sans matières grasses 
végétales hydrogénées, sans huile de 
palme et sans OGM*. 
Un savoir-faire qui enrichit la tradition 
avec un zeste de témérité. 
En magasin, un personnel qualifié aux 
conseils toujours avisés. 

Et si la qualité était une question 
de politesse ?  
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Parce qu’au fond, le chocolat  
a ce pouvoir magique de 
créer des souvenirs, de 
rapprocher les cœurs et de 
célébrer la vie.
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Cette année, le Maroc a l’immense 
honneur d’accueillir la Coupe 
d’Afrique.
Un moment unique où les nations 
se rassemblent, portées par la 
passion, la fraternité et l’émotion.
L’Afrique, bien plus qu’un 
continent  est le berceau de nos 
racines, la fierté de nos origines, et 
l’incarnation d’une union unique 
entre des nations aux mille visages 
mais à un seul cœur.
C’est cette force collective, cette 
noblesse et cette grandeur qui 
inspirent chaque page de ce 
catalogue.
Chez Jeff de Bruges Maroc, nous 
avons voulu faire écho à cette 
grande fête du continent.
Comme sur un terrain de football, 
chaque geste, chaque effort, chaque 
sourire construit une victoire 
collective.

Nos 15 magasins à travers le 
pays sont autant de points de 
rencontre, de lieux où le chocolat 
devient un langage universel : 
celui du partage.

Ce catalogue rend hommage à une 
équipe pas comme les autres : une 
équipe 100 % féminine. Avec le 
cœur et l’âme. Chacune dirige son 
magasin avec un sens du détail et 
une chaleur humaine qui font toute 
la différence.
À travers ces pages, vous 
découvrirez bien plus qu’une 
collection de chocolats : vous 
découvrirez une histoire.
Celle d’un Maroc fier de ses racines 
africaines, ouvert au monde, et 
animé par une passion commune :
rassembler les gens autour de la 
douceur et de l’émotion.
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Une équipe 100 % féminine. 
Avec le cœur et l’âme. Chacune 
dirige son magasin avec un 
sens du détail et une chaleur 
humaine qui font toute la 
différence.
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La Collection Héritage est un 
hommage à la transmission et aux 
traditions.
Ses récipients aux lignes naturelles 
accueillent des chocolats qui 
mêlent savoir-faire, raffinement 
et authenticité. Elle incarne la 
richesse des racines africaines et la 
beauté des liens que l’on préserve 
et partage au fil du temps. 

Collection
HERITAGE
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AUTHENTICITÉ
TRANSMISSION
TRADITION
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Collection
ORIGINE

La Collection Origine rend 
hommage à ce qui fonde et inspire.
Dans des récipients en céramique 
aux textures authentiques, elle 
réunit des chocolats raffinés qui 
évoquent la pureté des premiers 
gestes, la générosité des racines et 
la beauté simple du partage.
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Collection
SAVANE

La Collection Savane célèbre la 
chaleur et la vitalité de l’Afrique. 
Inspirée par l’immensité des 
plaines et la noblesse de sa faune, 
elle évoque l’authenticité des terres 
sauvages où chaque instant est un 
appel à l’émerveillement. Entre 
force, liberté et raffinement, cette 
collection rend hommage à l’esprit 
indomptable du continent africain.

Collection
SAVANE

La Collection Savane célèbre la 
chaleur et la vitalité de l’Afrique. 
Inspirée par l’immensité des 
plaines et la noblesse de sa faune, 
elle évoque l’authenticité des terres 
sauvages où chaque instant est un 
appel à l’émerveillement. Entre 
force, liberté et raffinement, cette 
collection rend hommage à l’esprit 
indomptable du continent africain.
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Un voyage sensoriel, 
où la puissance du 
cacao rencontre la 
sérénité des grands 

espaces
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Collection
FAUVE

La Collection Fauve incarne 
la force et le mystère de la nuit 
africaine.
Ses récipients aux lignes 
audacieuses accueillent une 
sélection de chocolats intenses, 
où la gourmandise se mêle 
à l’élégance sauvage. Un 
hommage à l’instinct, à la liberté 
et à la puissance du goût.
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Disponible en vert
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La force du goût, la 
douceur du cacao
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Collection
ANCRAGE

La Collection Ancrage célèbre ce 
qui nous relie à l’essentiel.
Dans ses récipients aux formes 
authentiques se déposent des 
chocolats généreux, symboles 
de partage et de chaleur. Une 
invitation à retrouver la force 
tranquille de nos racines et 
la douceur des liens qui nous 
unissent.
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La Collection Racine célèbre 
la force de ce qui nous relie à 
l’essentiel.
Dans ses récipients aux formes 
organiques et chaleureuses, 
s’invite une sélection de 
chocolats généreux.
Un hommage aux origines, 
aux liens profonds et au goût 
authentique du partage.

Collection
RACINES
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Réf 00M1 | D30cm H23.5cm
Coupe Verte GM
2250 MAD - 1kg
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Réf 00M2 | L50cm l15cm H16cm
Coupe Élancée Violet GM
5800 MAD - 3kg500

Réf 00M3 | L47cm l39cm H21cm
Coupe Sculptée Ambre GM
4200 MAD - 3kg
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Coupe Ondulée Turquoise PM 
Réf 00M4| L38cm l11cm H20cm

3200 MAD - 2kg

Réf 00M5 | L46cm l10cm H28cm
Coupe Ondulée Turquoise GM
5200 MAD - 3kg500g

Réf 00M6 | D46cm  H28cm
Coupe Ondulée Ambre GM
5200 MAD - 3kg500g
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Réf 00M7 | L29cm l19cm H18cm
Coupe Murano sur pied  PM
990 MAD - 500g

Réf 00M8 | L40cm l25cm H22cm
Coupe Murano sur pied  MM
2100 MAD - 1kg250g

Réf 00M9 | L50cm l32cm H30cm
Coupe Murano sur pied  GM
2980 MAD - 2kg
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Réf 0M10| D15cm H10cm
Plat Ballon PM
490 MAD - 450g

Réf 0M11| D21cm H14cm
Plat Ballon MM
780 MAD - 600g

Réf 0M12 | D29cm H14cm
Plat Ballon GM
990 MAD - 750g

Disponible 
en deux couleurs
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Réf 0M13 | D21cm H12cm
Coupe Trépied PM
620 MAD - 500g

Réf 0M14 | D26cm H15cm
Coupe Trépied MM
1080 MAD - 900g

Réf 0M15| D31cm H17cm
Coupe Trépied GM
1380 MAD - 1kg250g

Disponible 
en deux couleurs
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Réf 0M16 | L35cm l23cm H8cm
Boite Pérou couleurs
1980 MAD - 900g

Réf 0M17| L35cm l23cm H8cm
Boite Pérou Blanche
2600 MAD - 1kg250g
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Réf 0M18| D35cm H25cm
Pot Plissé Blanc GM
2680 MAD - 1kg250g

Réf 0M19| D26cm H16cm
Pot Plissé Blanc PM
1420 MAD - 750g
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Vase Empreinte PM 
Réf 0M20 | D12.5cm H11.5cm

420 MAD - 300g

Réf 0M21 | D16.5cm H17cm
Vase Empreinte GM
790 MAD - 600g

Coupelle avec pied PM 
Réf 0M22 | D14cm H9cm

490 MAD - 350g

Réf 0M23 | D20cm H12cm
Coupelle avec pied GM
920 MAD - 700g

Saladier PM 
Réf 0M24 | D16cm H9cm

630 MAD - 400g

Réf 0M25| D14cm H12cm
Saladier GM
890 MAD - 600g
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Vase Zig Zag Bleu PM 
Réf 0M26 | D12cm H11cm

490 MAD - 300g

Réf 0M27| D14cm H12cm
Vase Zig Zag Bleu GM
650 MAD - 500g

Vase Zig Zag Bordeaux PM 
Réf 0M28 | D12cm H11cm

490 MAD - 300g

Réf 0M29 | D14cm H12cm
Vase Zig Zag Bordeaux GM
650 MAD - 500g
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Collection
RITUEL
La Collection Rituel célèbre les 
gestes qui rassemblent et les saveurs 
qui unissent.
Inspirée des traditions africaines, 
elle met à l’honneur le chocolat 
comme une offrande, un moment 
de partage et de plaisir sincère. 
Chaque coffret devient un symbole 
de lien, de chaleur et de générosité.
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Chocolat noir,
cerise confite,
dés d’abricot

& Jim

Chocolat au lait,
amande, éclats de nougat

et brins d’anis

Le songe de

Cranberry,
physalis, sarrasin,

framboises

Pink

Chocolat au lait,
sésame, noisette

caramélisée

Graine de

Chocolat blanc,
caramel et  
cranberries

Chocolat noir 70%
amande, noisette,

raisins secs

in the city
Sweet
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VANILLON 
Délicate crème 
légère vanille 

et noisette entière

BISCUITINE
Praliné noisettes
et éclats de riz 

soufflé

PALET JB
Puissante ganache 
de chocolat noir 

au cacao de Sao Tomé

MINI ROCHER
Praliné et éclats

croustillants

MANON 
Duo praliné et crème 

légère vanille,  éclats de noisettes 
caramélisées

LIÉGEOIS
Duo de gianduja 

et de mousse 
de chocolat noir 
au café expresso

FEUILLE
Praliné tendre 
aux noisettes

JEFF
Caramel filant
à l’ancienne

CORNET DORÉ 
Gianduja tendre, 

noisettes et amandes

BLOC GIANDUJA 
Gianduja, la recette 

originale

MAISON DE JEFF 
Praliné aux 

éclats de nougat

CH
OCOLAT AU LAIT

CACAO

35%
min.

CHOCOLAT NOIR

CACAO

60%
min.

CH
OCOLAT AU LAIT

CACAO

35%
min.

CHOCOLAT NOIR

CACAO

60%
min.

INGRÉDIENTS 
DʼORIGINE NATURELLE

PALET JB 
Ganache de chocolat 

au lait au cacao 
de Saint-Domingue

FEUILLANTINE
Praliné gianduja et émietté 

de crêpe dentelle 

BRUXELLES
Ganache onctueuse
de chocolat au lait
au cacao de Java

MINI ROCHER
Praliné et éclats

croustillants

WARREN 
Praliné et graines 

de sésame torréfiées 
et caramélisées

NUTTINE
Praliné rustique 

et noisette entière 
caramélisée

BÛCHETTE 
Praliné et meringue 

fondante

BALLOTIN
Praliné et éclats 

d’amandes caramélisées 
et salées

DENTELLE
Praliné onctueux 

enveloppé d’éclats 
de crêpe dentelle

PISTACHINE BRUXELLES 

noir
70%

BRUGES MAISON DE JEFF PETITE MERINGUE
CHOCOLAT 

PETITE MERINGUE CAFÉ AMANDÉUS
Praliné et amande 
entière caramélisée

ECUADOR

noir
70%

HARVEY PETITE MERINGUE CITRON FEUILLE

noir
70%

noir
70%
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